VINICOLA REAL



“Nada estd acabado, todo estd en proceso”

“Wabi Sabi” es un termino japonés que cree que las cosas
son mds bellas al llevar las marcas de la edad y
la individualidad. Mds bellas y, por supuesto, mds sabias.

El proyecto de los blancos de larga guarda de
200 Monges comenzo en paralelo al de los tintos, pero
quizds con un concepto mds intimo, mds pausado, mds

callado.

Huyendo, como casi siempre, de las modas y de las
tendencias, Miguel Angel Rodriguez cree que la calidad de
las variedades blancas de La Rioja merecia emprender
una nueva aventura con vinificaciones semejantes a los
tintos, atendiendo a las peculiaridades especificas de

variedades y parcelas concretas.




“BLANCOS CON ALMA DE TINTOS”

Bodegas Vinicola Real lanza su coleccion de vinos en el mercado con una nueva linea de vinos blancos de guarda:

afiadas excelentes, parcelas singulares para vinos eternos.

En una region especialmente significada por sus tintos los vinos blancos de Vinicola Real han cosechado una gran
acogida entre prescriptores, publico especializado y consumidores.

Blancos de Rioja que expresan la singularidad y el alma de los grandes vinos de esta region.




200 MONGES RESERVA
BLANCO 2010

“Color amarillo brillante, aroma floral, fruta blanca, lias
finas. En boca es complejo, citrico, especiado, graso, persis-
tente, salino, con buena acidez”.

VARIEDADES
90% Viura, 10% Malvasia.

De nuestras mejores parcelas seleccionamos 200 Monges
Reserva Blanco. Uvas recolectadas manualmente. En bodega
realizamos otra seleccion de recimos, los depositamos en
tina de madera uan vez estrujados y 48 horas después
retiramos el mosto flor sin prensar para que fermente y se

crie junto a sus finas lias.




“Color oro brillante. Aroma de flores secas, fruta madura,
hierbas silvestres, con notas iodadas y de frutos secos. En
boca es carnoso, potente, sabroso, especiado y con notas
citricas. Post-gusto largo y salino.”.
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200 MONGES
VENDIMIA DE INVIERNO
ESENCIA 2011

VARIEDADES
Viura, Garnacha blanca y malvasia

Elaborado con uvas 100% botritizadas de nuestros vifiedos
de Viura, Garnacha blanca y Malvasia. Recolectado grano a
grano haciendo una seleccion directamente en el vifiedo de
aquellos granos 100% botritizados.

Fermentado y envejecido en barricas de roble de 2251. La
fermentacion se paré de manera natural a los 15 meses.
Tras la fermentacion se prensé y el vino mosto se mantuvo
en barrica y continué desdoblando. En total el vinos perma-
necio en barrica 3 afios.

De este exclusivo vino se ha seleccionado un barrica.
Dorado intenso, color miel de brezo con destellos dorados.
En la nariz expresa notas de miel, compotas, citricos confi-
tados y frutas almibaradas, melocoton, pera, piel de fruta y
notas de jazmin. Redondo en boca, con volumen, dulce y
graso con una buena acidez y estructura. Largo y con final
persistente.



