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VIA ROMANA - D.O. Ribeira Sacra — Mencia

"’ i Permanece un minimo de 8 meses en depdsito de acero
& B ' inoxidable a temperatura controlada y otro minimo de 6 meses
O .
@ en botella antes de salir al mercado.
|

Cata:

Aroma: Varietales francos e intensos, vegetales, fruta roja
madura, pimienta negra y bayas de enhebro.

Visual: Capa media con matices rojo picota con ribetes violaceos.
Boca: Buena acidez, fresco, carnoso. Equilibrado y con larga
persistencia. Final de boca de caracter varietal.

Via Romana ofrece la esencia de la tierra donde crece.
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RIBEIRA SACRA

Consello Regulador Denominacién de Orixe
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VERDES CASTROS - D.O. Valdeorras- GODELLO

Seleccion manual de la mejor Godello perteneciente a Valdeorras,
recolectada en su momento 6ptimo de maduracion.

Verdes Castros monovarietal godello muestra un color amarillo
brillante con destellos verdes.

En boca se muestra fresco, agradable, picante, balsamico.

Maridaje: Ideal para acompaiar pescados, mariscos y quesos.

Temperatura de servicio recomendada: 10 — 12°C.

Denominacién de Orixe

CONSELLO REGULADOR




TERRAMUNDI - D.O. Rias Baixas — ALBARINO- eee
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DENOMINACION DE ORIGEN

Monovarietal Albarifio

Elaboracion:

Estrujado y Kryomaceracion prefermentiva a 162C.
Sangrado del mejor mosto.

Desfangado para eliminar las particulas mas groseras.
Trasiego.

Fermentacidn a baja temperatura para evitar la
evaporacion de los aromas.

Ficha de Cata:

Fase Visual: Dorado Limon, vivo, limpio y brillante.

Fase Olfativa: Aromas de fruta exoética. Fresco, amplioy de
excelente intensidad.

Fase Gustativa: Complejo en boca, con adecuada potencia.
Muy equilibrado, agradable, sabroso, con grato recuerdo
final.

Un vino de marcada personalidad.

Conservacion:

Se recomienda conservar al abrigo de la luz en un lugar
fresco sin oscilaciones de temperatura.

Temperatura de Servicio:
10-129C

Maridaje:
|deal para acompaiar mariscos, pescados y quesos suaves.



CUMIO - D.O. Ribeiro

Elegante mezcla de las variedades Treixadura y
Palomino.

Elaboracion:

Estrujado y Kryomaceracion prefermentiva a 162C.
Sangrado del mejor mosto.

Desfangado para eliminar las particulas mas groseras.
Trasiego.

Fermentacidn a baja temperatura para evitar la
evaporacion de los aromas.

Ficha de Cata:

Fase Visual: Verdoso alimonado brillante.

Fase Olfativa: Aromas de fruta madura. Floral con
notas dulces. Elegante e intenso en nariz.

Fase Gustativa: Muy equilibrado, ligero y fresco.
Agradable paso de boca con sensaciones florales y
anisadas por via retro nasal.

Un vino de marcada personalidad.

Conservacion:

Se recomienda conservar al abrigo de la luz en un
lugar fresco sin oscilaciones de temperatura.

Temperatura de Servicio:

10-12°C

Maridaje:

Ideal para acompafar mariscos, pescados y quesos

CUMIO suaves.
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OTRAS D.O. ESPANOLAS

- ; ERVANTINO - D.O, LA MANCHA-
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