A
‘\\ Ay

ﬁi\\\‘ N
f \\\

aan ‘\t“\“{\\
ARRARY
W
]

)

(Z
Family wines since 1777

BALBAS

RIBERA DEL DUERO

DENOMINACION DE ORIGEN
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Tradicion & Historia Tradition & History

La historia de Bodegas Balbds
se remonta a mas de doscientos afios
en lalocalidad burgalesa de La Horra.

The history of Balbas began almost
200 years ago in the Burgos
town of La Horra.

BALBAS

Desde 1777 Since 1777

Es en 1777 cuando Abundio Balbas comienza
a elaborar vinos tintos procedentes de uvas de
cultivo propio.

Tras Abundio, llegaron mas Balbas. Asi seis
generaciones hasta llegar a su tataranieto,
Juan José Balbés, hoy Director General y uno
de los grandes referentes de la D.0. Ribera del
Duero. Su vinculacién con la D.0. es
incondicional, siendo incluso Juan José
presidente del Consejo Regulador.

Abundio Balbas began to elaborate wine in
1777 with red grapes from his own vines.

After Abundio, many from the Balbas family
followed in his footsteps and six generations
later his great grandson Juan José Balbas is
today General Director of the winery and a
reference in Ribera del Duero.

His commitment to the DO is unconditional
and he has even been president

of the Consejo Requlador.

Vinos de Familia Family Wines

Juan José Balbés




BALBAS

BALBAS family was a pioneer, being part of the
creation of the D.O. Ribera del Duero board by
establishing the rules of viticultural and winemaking
practices, following our tradition of more than 200

years.

La familia Balbas ha sido pionera en el sector siendo
una de las fundadoras de la D.O. Ribera del Duero.
Utilizan practices tradicionales y heredadas por su

antepasados hace mas de 200 afios.




Vifiedos propios  Family owned vineyards

Contamos con més de 100 hectdreas de vifiedos
propios que producen Tinta del Pais (tempranillo),
pero también Cabernet Sauvignon, Merlot o Albillo.
Vendimiamos a mano, casi siempre en las primeras
semanas de octubre, con producciones que oscilan
entre los mil y los cinco mil kilos por hectarea.
Escasas producciones unidas a las tradicionales y
artesanales prdctica, dan lugar a vinos con un toque
personal, tnicos, profundos e intensos.

BALBAS

We own more than 100 hectares of Tinta del Pais
(Tempranillo) vineyards, as well as plots of Cabernet
Sauvignon , Merlot and Albillo . We hand harvest,
almost always in the first weeks in October with a
production of between 1000 and 5000 kilos per hectare.
Low yields along with traditional and handcrafted
methods give our wines a personal touch making them
unique, profound and intense.



BALBAS

The Estate vineyard surrounds the village of La

Horra (Burgos), in the heart of Ribera del
Duero, known as the GOLDEN DIAMOND of
the D.O., due to the excellent quality of the
grapes. At an altitude of 850 to 975 meters, the

climate is very extreme getting very low yields.

Gran parte del vifiedo se encuentra en La
Horra (Burgos), corazén de la Ribera del Duero
y conocido como el DIAMANTE DE ORO de la
region debido a la alta calidad de sus uvas.

Con una altitud entre 850 y 975 metros, la

severidad del clima origina bajos rendimientos.




Vendimia Harvest

Elegimos estratégicamente el
momento perfecto para realizar la
vendimia y seleccionamos
manualmente cada racimo. En su
recepcién, el enélogo analiza los
principales parametros de calidad
de la uva como el azdcar que nos
definird el grado alcohélico, colory
acidez con el fin de determinar el
proceso de elaboracidn que mejor
se adecua a sus caracteristicas.

We strategically choose the moment
for harvesting and hand- select the
grapes on the vine. The winemaker
receives and analyses the grapes for
the main criteria that decides their
quality such as sugar which defines
the alcoholic gradg, colour, acidity
so0 he can determine the best way to
elaborate the wines to bring out the
best in the grapes characteristics.

Elaboracion Winemaking

Para la crianza, empleamos barricas
de madera de roble francés y
americano seleccionadas antes de su
fabricacién. Asi podemos controlar el
secado y tostado, para proporcionar
a nuestros tintos el mejor espacio
para un reposo sosegado. Ademés,
podemos presumir con orgullo de
determinar nuestro propio tostado,
lo que hace que la 'receta’ para hacer
nuestros vinos sea nica.

We use both French and American
oak selected in the cooperage for
ageing. We can therefore choose the
level of toast and drying of the wood
and control how this will influence
our wines and give them the best
ageing potential.

We can also boast of our own special
toast which is our special formula
and makes our wines unique.

Embotellado Bottling

Cuidamos todos los detalles del
proceso hasta el acabado y pulido
final en botella. El reposo en unas
condiciones dptimas es vital para
que a la mesa llegue un vino
Balbds de médxima calidad. Del
mismo modo, el contacto de un
corcho acorde con cada tipo de
vino es basico para completar su
formacion.

We take special care at each step of
the process right up to the
polished final product in the bottle.
The wine needs to rest in perfect
conditions and this is vital so that a
bottle of Balbas wine reaches the
table in perfect conditions. Also,
the contact with the cork is
fundamental in the ageing process.




Inquietud Innovation

Siempre queremos ir un poco “mas alld"
aportando una personalidad dnica en la
Ribera del Duero. Este tesén ha
encumbrado a nuestros vinos en la élite del
sector tanto a nivel nacional como
internacional, recibiendo numerosos
galardones durante los Gltimos afios.
Hacemos siempre mirando hacia el futuro,
sin olvidad nuestro pasado.

We are constantly striving to give a
unique personality to our Ribera del
Duero wines. This tenacity has placed our
wines in the elite part of the sector both
in national and international spheres as
we have received copious awards the last
few years. We are always looking to the
future, whilst never forgetting our past.

BALBAS

Garantiay Calidad  Guarantee and Quality

Nuestra filosofia es sencilla. Seguimos
los métodos de trabajo de nuestros
antepasados, pero adaptados a nuestro
tiempo. Utilizamos técnicas heredadas
de hace mas de 200 afios junto a
elementos innovadores, todo ello con el
mayor respeto al producto y cuidado de
los detalles. Logramos asf que nuestros
vinos sean irrepetibles.

Our philosophy is simple. We follow the
same steps as our ancestors, adapted to
the modern times. We use techniques
we have inherited from 200 years ago
and modern innovation which together
with a marked respect for the fina
product and with attention to detail
make for unforgettable wines.
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100% Verdejo / 100% Verdejo

Vifiedo con una edad media de 45 afos

The average age of our vineyards is over 45 years

Destaca por su brillantez. Posee tono amarillo pajizo con toques verdosos

Highlighting its brightness. Is has a straw yellow colour with green hints

Explosion de aromas que recuerdan a frutas tropicales como pifia

Explosion of aromas of tropical fruits such as guava, pineapple and mango

Fresco en boca con gran plenitud de fruta con un final cremoso y duradero

Fresh on the palate and full of fruitiness, a creamy and lasting finish

TRUDUET DF SFAIN
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Tempranillo / Tempranillo

Vifiedo con una edad media de 25 afios

The average age of our vineyards is over 25 years

Magnifico tono rosa muy palido, cristalino y con reflejos brillantes

Very pale, pink-salmon colour, crystalline and with bright hints

Explosion de aromas frutales, destacando la cereza, fresa y frambuesa

Fruit aromas, highlighting the cherry, strawberry and raspberry flavours

Final intenso y floral. Su paso por boca es suave y equilibrado

Intense and floral finish. In the mouth is smooth and balanced

el

BALBAS

TEMPRANILLO.
YIBERA DEL DUERD
TNEnRATTAN BECONITY
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5 meses en barricas de roble americano

5 months in american oak barrels

Tempranillo / Tempranillo

Vifiedo con una edad media de 25 afos

AODUCY BF AP

The average age of our vineyards is over 25 years E

De color cereza, su ribete purpura es limpio y brillante

Cherry-coloured, its purple rims are clean and bright iALBAS
) ) ) BARRICA
Posee una nariz fresca y expresiva que aporta notas de especias TR

9

PRA DEL DUEKS
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It has a fresh and expressive nose that shows notes of sweet spices

Tanino dulce y sutiles tostados aportados por las barricas, final largo

Sweet tannins and subtle toast flavor coming from the barrel ageing, long finish
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18 meses en barricas de roble francés

18 months in french oak barrels

Tempranillo / Tempranillo

Vifiedo con una edad media de 45 afos vooueT ERARn

The average age of our vineyards is over 45 years ES

Color rojo picota con tonos violaceos
Cherry red colour with violet hints SALBAS

18

Potente en nariz, con aromas sutiles y agradables a vainilla L

CRIANIA

Powerful on the nose, with subtle and pleasant aromas of vanilla , WP RANILLE
"IEERA DEL DUERD

Sovatitn wE anEie

Su sabor es potente, carnoso. Es el preludio de su larga vida en botella

Its flavor is powerful and fleshy. It is the prelude to an extended life in the bottle
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24 meses en barricas de roble francés

24 months in french oak barrels

Tempranillo / Tempranillo

Vifiedo con una edad media de 60 afos

The average age of our vineyards is over 60 years

Color rojo purpura intenso con matices cardenalicios

Deep purple red colour with cardinal nuances

Intenso con aromas de compota de fruta negra que evolucionan en la cata

Intense with aromas of black fruit compote which evolve throughout the tasting

Primeras sensaciones frescas y amables, dejando untuosidad y carnosidad
The first sensations are fresh and kind, afterwards the unctuousness and

meatiness appears

FRODUCT GF SPAIN

b
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RESERVA
TEMPRANILLE

24
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BALBAS

36 meses en barricas de roble francés

36 months in french oak barrels

Tempranillo / Tempranillo

B Vinedo con una edad media de 80 afos raouet ar 1
=
TANNSS The average age of our vineyards is over 80 years @
@ Intensidad media, limpio y brillante, presentando un color rojo rubi SALBA:
Deep purple red with cardinal nuances 1 -
§RAN RESERTA
TEMPRANILLD
/ & Gran complejidad aromatica, fruto de su larga crianza con tonos regaliz ,‘:'f;“;‘;j;f:‘.‘

Great aromatic complexity due to its long aging, with licorice tones

36

BERA DEL DUEF
“EMIRAL BN DL OY

Elevada carnosidad, con un punto de acidez que le da una frescura inusual

High fleshiness, with just a touch of acidity that provide an unusual freshness
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Le Bijou Rosé proviene de los mejores vifiedos
de El Rosedal, disfrutando de su propio valle

en el corazdén de la Ribera del Duero.

Las uvas se recogen de madrugada, pasando

por una cuidadosa seleccion y clasificacion.

Para la elaboracion sometemos al mosto a una
maceracion corta de 3 horas en depoésito de
inoxidable, pasando porteriormente a barricas

de roble francés para su fermentacion.
Vino color pétalo de rosa con aromas a frutas
rojas y flores blancas. En boba gran equilibrio

y elegancia.

Produccion limitada.

BALBAS

Le Bijou Rosé comes from our best
vineyards in The Rosedal plot, a specific

valley in the heart of Ribera del Duero.

The grapes are collected in the earliest hours

in the morning, being carefully selected.

The heart of the Tempranillo grapes are
extracted and the must is macerated for a
short period of 3 hours in stainless steel

tanks, and fermented in French oak barrels.
Rose petal coloured wine with red fruits and
White flower aromas. Great Elegance and

balance.

Limited production



Ritus procede de nuestra finca La Malata, Ritus comes fron La Malata plot, located at

ubicada a mas de 940m de altitud, siendo una over 940m altitude, one of the highest

de las més elevadas de la denominacion. points in the region.

75% Tempranillo
25% Merlot

75% Tempranillo
25% Merlot

Estas uvas son las ultimas en recogerse. Asi These grapes are the last to enter the winery,

conseguimos una maduracion O¢ptima sin SO we ensure optimal maturation without the

adicion de levaduras. La maceracion puede addition of yeast. The maceration can last up

prolongarse hasta veinte dias. to twenty days.

Vino color cereza, en nariz delicado y fresco y QTUS Cherry red coloured wine, the nose is
en boca apreciamos una madera muy elegante 4 delicate and fresh. In the mounth we
: 940. _ .
y trabajada. e appreciate the very elegant and nice taste of
B the oak aging.
L

18 meses en barrica de roble francés 18 months in french oak barrels




Parcelas reducidas con vifiedo de mas de 80
afos. Suelos pobre, con mucho cascajo. Cada

planta produce poca uva, debido a su edad,

pero de gran potencia.

75% Tempranillo
20% Cabernet Sauvignon
5% Merlot

El largo tiempo en barrica y sus tres
variedades otorgan una gran complejidad
aromatica. Una aterciopelada suavidad

envuelve la primera impresion.

La acidez y los taninos estan adn presentes,

aunque perfectamente integrados.

36 meses en barrica de roble francés

A

S e
BATBAS
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Small plats with vines over 80 years old.
Poor soils, with a lot of gravel. Due to
vineyard age, each plat produces few

grapes but of great power.

75% Tempranillo
20% Cabernet Sauvignon
5% Merlot

The long aging time, as well as its three
grape varieties, give Alitus great aromatic
complexity. A velvety softness comes on first

impression.

The acidity and tannins are still present,

although perfectly integrated.

36 months in french oak barrels



La joya de la corona de la familia Balbas. The jewel in the Crown of the Balbas family.

100% Tempranillo

100% Tempranillo

12 months in french oak barrels followed

by 12 months in oak big barrels.

Wine elaborate with traditional and

handcrafted methods. In recognition of the

ancestors, BALBAS BOTERO.

12 meses en barrica de roble francés

seguido de 12 meses en fudre de roble.
BALBAS

S0TERD

FIN KA BYEE 1)JERO
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Vino elaborado siguiendo las técnicas
tradicionales. En reconocimiento a los
antepasados, BALBAS BOTERO




Cno. de la Majada, s/n
09311
La Horra, Burgos, Espana :
+34 947 542 111 5 B s
bodegas@balbas.es ————— g ==
www.balbas.es — —_—



